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       廣進祥，清光绪廿二年（公元1896年），创办于温州横井巷，
迄今百十余年。其腊味产品用料考究，工艺严谨，风味俱佳，深受
喜爱，高梁肉已成为当地非物质文化遗产保护项目。



品牌
故事

       1896年，一位梁姓商人在温州横井巷开出一家店铺，主营各种腊味，而“广进祥”

一名，则取自店门口的对联——“财源广进富贵家，吉星高照吉祥门”。可惜，“广进

祥”的名号并没有为小店带来多少财运，梁老板为此伤透脑筋，直到在一日巡店中有了

新发现。当时，店里一伙计将酱肉的边角料放在火上烘烤，梁老板好奇尝了一口，竟觉

香味醇厚，韧中带脆，才知这是一种北方烤肉的吃法，便萌生改良产品的想法。

        在随后的制作中，梁老板将猪里脊切成薄片，再抹上特制调料，经过日晒烘干后，

竟做出了一种全新腊味，与普通腊肉相比，口感相似，回味却更加甘甜，新鲜吃法大受

欢迎，“广进祥”从此转亏为盈。因梁老板身高臂长，大家称他为“高梁伯”，他家独

有的腊肉，自然就被称作了“高梁肉”。
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      始创于光绪廿二年（公元1896年）为浙江老

字号·温州市非物质文化遗产·温州市“百龙工程”

农业龙头企业，浙江省·温州市旅游特色伴手企业。

主做廣進祥高梁肉，现产品已走向全国，与盒马

鲜生、京东、顺丰、大润发、世纪联华、十足等

均已合作，在国家文保永昌堡打造广进祥高梁肉

民间博物馆。
    历尽百年风雨，廣進祥始终致力于中国传统文
化和中华饮食文化的传承和发扬，以传统工艺为
魂，融入现代科技，廣進祥以矢志不移的匠心精
神，让温州腊味焕发出绚丽的光彩。
   百年技艺，一脉相承。



壹
廣
進
祥
博
物
馆
简
介

EN
TER

P
R

ISE B
R

IEF IN
TR

O
D

U
C

TIO
N

        2016年还筹备开建了博物馆， 自2016筹备，

2018年启动广进祥高梁肉博物馆项目以来，我们廣進

祥公司始终坚持“乡村振兴”为战略指导思想，紧紧

围绕“老字号+农业+非遗文化”为发展方向。2018

年以来，我们在全国文保单位-永昌堡启动龙湾区首家

老字号非遗博物馆---廣進祥高梁肉博物馆。

       截止到2018年10月份，廣進祥高梁肉博物馆已投

资300余万元，免费接待游客50000余人次，在廣進祥

高梁肉博物馆内游客通过购买高梁肉产品等累计销售

额达到50余万元，初步达到“以商养文”目的。

       截至目前，廣進祥博物馆二期工程——廣進祥非

遗体验馆和“老字号品牌联合展区”根据计划安排，

将于12月份完成竣工验收。



    目前已推出“有酒有肉”——

“咸亨+廣進祥”老字号礼盒、

“月饼高梁肉伴手礼”——“丁

源兴+廣進祥”中秋礼盒，得到

了市场的强烈欢迎。下一步，廣

進祥将以“广纳同行、共享品牌、

共赢商机”为品牌联合展区发展

方向，共同做大、做强老字号品

牌。
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       梅百亨，男，生于1983年，汉族，浙江金牌老字号“广进祥”掌门人，非物质文化遗

产保护项目“高梁肉制作技艺”传承人。作为一个百年品牌的传承者，梅百亨以诚信经营

为原则，以不断创新为发展战略，在继承传统和锐意创新的道路上砥砺前行。数年如一日

守护匠心，初心不改，梅百亨随着“广进祥”一路成长，先后当选龙湾区政协委员、温州

市政协委员，被评为龙湾区十大杰出青年、浙江省老字号新锐人物，2017年中国风物榜年

度匠人。

非遗传承人



“廣進祥”始创于清•光绪
二十二年（公元1896年）

1896年

列入“非物质文化遗产

保护项目”

2014年

“广进祥”再次受邀参加故宫

举办的“中华老字号故宫过大

年展”活动

2019年1月

启动广进祥高梁肉博物馆

2018年

参加温州文博会，同年10月在

首届“紫禁城”杯中华老字号

文化创意大赛上摘得了银奖

2017年

开始筹建“廣進祥高梁

肉博物馆”

2016年

被评为“中国名小吃”、“浙江老字号”、

“温州名小吃”称号

2015年

发展历程



“广进祥”在2017年的温州文博会.上大放异彩，并引起了故宫博物院的注意。2017年10月，“广进祥”

凭借升级版“纸蓬包”在首届“紫禁城”"杯中华老字号文化创意大赛上摘得了银奖,成为温州地区唯一

获得该奖项的老字号产品。

2019年1月，“广进祥”再次受邀参加故宫举办的“中华老字号故宫过大年展”活动,带去的高梁肉深受

游客喜爱，还得到了时任故宫博物院院长单霁翔的点赞，将这份承载着城市文化的伴手礼带到了全国。
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     2015年获中国食品博览会金奖；2018温

州特色伴手礼，多次获省市农博会金奖.优质

奖。已成功为故宫及横店影视城打造文创伴

手，与安徽黄山3000多名导游达成意向为其

开发黄山特色伴手礼，同时已在谋划打造全

套食品及其他龙湾文化文创伴手礼。



业务
范围

      温州地方民俗文化、美食，特别是卤味文化、技艺的展示；温州地方民俗文化、特别是美食、卤味相关器具、文史

资料、相关物等实物的收藏；温州地方历史、美食文化、卤味文化的研究；温州美食、卤味相关文化和技艺的传承；

温州地方美食文化、习俗、技艺的教育；温州美食相关文化衍生品、特色产品的销售；与主营业务相关的场地出租、

活动举办等。



            廣進祥高梁肉已是有口皆碑的“中国名小吃”、

“温州名小吃”也是（首届“紫禁城杯”中华老字

号文化创意大赛银奖得主)，温州名小吃「高梁肉」

始创于光绪二十二年，由温州横井巷「广进祥」腊

味铺创制。创始人梁老板身高臂长的形象深入人心，

街坊均称之“高梁伯”，“高梁肉”故因此得名。
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高梁肉-横店影视城战略合作联名款

高梁肉-伴手礼
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    广进祥高粱肉（鸡胸肉）优选品质的鸡胸里脊肉

为原料，以娴熟刀工来回反复削成薄片拌以白糖、

酱油、白酒、精盐及秘制香辛料经过多次摊晒、风

干而成。约三斤鸡胸里脊肉才能制成一斤成品高梁

肉。制作技艺被纳入温州市非物质文化遗产保护名

录品牌【广进祥】被认定为浙江老字号。
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材  —— 新鲜鸡胸、秘制酱卤

艺  —— 嫡传秘方、百年传承

香  —— 诱人酱香、鲜爽细腻

味  —— 香浓鲜美、肉质韧嫩



         广进祥秘制骨中肉，精选上等猪龙骨。酿出最不寻常的腊味，

尝之入口及化带有肉骨烘香的余味，肉汁饱满，回味带甘。使

用百年嫡传秘方，甄选上等酱油、酒及盐、糖及其他配方，然

后进行秘方古法腌制。不仅可以当零食，还可以和面条搭配味

道更独特。

           小时候逢年过节经常期盼的零嘴，如今不需要等到过年，

它将是下午茶、平时的茶点、下酒茶、旅行、郊游、送礼、宴

席不可缺少的一道美味。
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香  —— 骨肉相连、醇香回味、余味悠长

色  —— 不添加色素、尽量保留酱油的原色

醇  —— 故乡浓郁、咸中带鲜、肉汁富有嚼

酱  —— 酱香入骨、唇齿留香、味道醇厚
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           除了在口味上下功夫，还将目光瞄准了“非遗+文创”这条路。今年下半年，“广进祥”全新打造的餐厅将落户温州五马

历史文化街区的公园路上，这是一家具有品牌个性、符合年轻消费者审美趣味的“全天候”餐厅，一日三餐各有菜单，并将百

年老字号“广进祥”的文化融入餐品之中。店内除了有温州特色小吃之外，还能品尝到用笼屉现场蒸制的高梁肉，热气腾腾一

定会别有一番风味。

          对于“广进祥”在新时代下的品牌特点和定位，也是梅百亨担任掌门人5年来一直在思考的问题。“我的目标是让高梁肉

成为温州‘第二特产’！”如今，“广进祥”厂房内机器轰隆作响，一派火热，相信我们的目标快实现了。
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